
La croisière déjeuner vous entrainera à la découverte d’une des
deux passerelles himalayennes et du fameux barrage de
Monteynard. La couleur unique du lac, le cadre magique des
montagnes environnantes, l’air frais du vent… Tout est réuni pour
passer un moment unique de découverte et de gourmandise.
Les menus sont intégralement préparés par notre restaurant
partenaire La Pergola. Dégustez le menu de votre choix, assis à
table, dans la salle fermée et entièrement vitrée du bateau ! Ne
manquez rien des paysages offerts par la croisière et, une fois votre
déjeuner terminé, allez faire un tour sur le pont supérieur du
bateau pour profiter du grand air.

Croisière déjeuner  

Alliez découverte et gourmandise...

Auto
cars

Du 1er mai au 30
septembre*

Durée : 2h

A partir de 50€*

Lieu : Savel ou Treffort

Horaires : 11h45 ou 12h

**Tarif adulte - Menu complet, hors fromage
*Produit proposé tous les jours selon
disponibilité



kir au vin de nefles
entrée
plat
dessert
vin
café

Menu à définir pour l'ensemble du groupe,
incluant :

En cas de régime spécifique ou allergies,
merci d'en informer l'équipe de La Mira au
minimum 5 jours avant la sortie.

Fromage non inclus dans le menu, possibilité
de le demander en supplément lors de la
réservation.

MENU EBRON
Infos Pratiques 

Les horaires
11h45 - 13h45

ou
12h-14h



Départ depuis Savel ou Treffort, horaires et

embarcadère à définir en amont

Le repas

Supplément

fromage

+3€

Le capitaine vous accueille avec son
équipe (un cuisinier, un barman, un
serveur)
WC ouverts
Accès PMR possible à Savel et Treffort

A bord...

A Savel :

Accès par La Mure. Prendre la
direction de Mayres Savel et
continuer jusqu'à la plage puis
l'embarcadère.

2 places de bus gratuites à
côté de l'embarcadère

A Treffort :

De Grenoble, prendre l'A51
jusqu'à la sortie 13 (Lac de
Monteynard) puis suivre la
direction de Treffort jusqu'au
parking de la Salette

4 places de bus (payantes) à
côté de l'embarcadère 

Accès Informations et réservations

Réservations via notre interface pro :
1- Consulter les disponibilités en ligne
2- Poser vos options
3- Modifier votre réservation à tout moment
4- Consulter vos documents en ligne

Mathilde Le Traou 

Hervé Jacob

contact@la-mira.com

07 87 70 42 45

En cas de questions, contactez
nos responsables groupes :

Murçon brioché, sauce
marchand de vin

Poulet fermier, sauce
forestière et gratin
dauphinois

Royal au chocolat

MENU DRAC
Cassolette froide de
saumon et crème d'oseille

Porcelet, sauce miel et
gingembre et gratin
dauphinois

Omelette Norvégienne
flambée au Grand Marnier

MENU OBIOU
Tomate mozzarella de
bufflone

Gratin de ravioles du
Dauphinée

Royal au chocolat

MENU EBRON


