Entre nature et culture, le Domaine

de Vizille et le Bateau La Mira

Circuit journée :

-Visite guidée du Musée
de la Révolution francaise
-Deéjeuner a La Pergola
-Croisiere  commentée a
bord du Bateau La Mira

Du 2 mai au 30 septembre

Le jeudi et le vendredi
uniguement

Début du circuit a Vizille

A partir de 57€/personne

Ce superbe circuit vous fera voyager dans le temps et les
paysages.

Site incontournable du patrimoine regional, le musée et son parc qui
constituent le Domaine de Vizille sont le témoignage de quatre siecles
d'histoire. Le musée propose une vision en perspective des arts et de
I'nistoire. Apres la visite, prenez un moment pour flaner dans les
splendides jardins du Domaine.

Puis, direction Savel, au bord du Lac de
Monteynard, pour une pause
gourmande bien méritée. Au restaurant
La Pergola, la chaleureuse équipe vous
installe sur la grande terrasse couverte
qui surplombe le lac pour vous offrir Ia
meilleure vue possible.

La Ccroisiere est intégralement
commentée en direct par le capitaine du
pateau et vous entrainera a la
découverte d'une des deux passerelles
nimalayennes. La couleur unique du lac,
le cadre magique des montagnes
environnantes, l'air frais du vent.. Tout
est réuni pour passer un moment
unique de découverte.




PROGRAMME ET HORAIRES

Le Domaine de Vizille

‘ 10h a 11h30 - Visite guidée du Musée de la
Révolution francaise

Sur place, boutiqgue souvenir et acces
PMR possible

11h30 a 12h30 - Promenade libre dans le
parc du Domaine de Vizille

Savel, Lac de Monteynard

g 13h a 14h15 - Déjeuner au restaurant La
Pergola a Savel

Menu unigue pour l'ensemble du groupe

( : 14h45 a 16h - Croisiere commentée a
bord du Bateau La Mira

Présentation sur place 15 minutes
avant le déepart

*Le restaurant se trouve a 5 minutes a pied de
I'embarcadeére ! Possibilité de transfert en voiturette
électrique pour les PMR (sur demande).

- LE REPAS -
Restaurant La Pergola

Le tarif comprend un apéritif, le
menu complet (hors fromage), le
vin et le café.

En cas de régime spécifique ou
allergies, merci d'en informer
I'équipe de La Mira au minimum
5 jours avant la sortie.

MENU EBRON

Murcon brioché, sauce
marchand de vin

Poulet fermier, sauce
forestiere et gratin
dauphinois

Royal au chocolat Luppeme”
ﬂomag
+5€

MENU DRAC

Cassolette froide de
poisson et creme d'oseille

Porcelet, sauce miel,
gingembre et gratin
dauphinois

Omelette Norvégienne
flambée au Grand Marnier

Informations et réservations

Réservations via notre interface pro:

1- Consulter les disponibilités en ligne

2- Poser vos options

3- Modifier votre réservation a tout moment

Pour toute information, contactez
notre responsable “groupes”:

07 87 70 42 45

Christine

groupes@la-mira.com



